


COCKTAILS

Notre nouvelle carte de cocktails est portée par la créativité

de nos barmen et s’inspire des destinations Beefbar a travers le

monde.

Nos cocktails sont classiques, intemporels mais sont surtout

de véritables créations surprenantes qui retranscrivent I'identité

Beefbar et se marient parfaitement avec nos mets, notamment

notre large sélection de Street Food.

Notre sélection évolue au fil des saisons, et nos sirops

et infusions sont préparés avec beaucoup d’attention au Beefbar.

BEEFBAR
MEZCALITA 1se

Fumé, herbacé, doux & citronné.

Mezcal Union infusé au romarin et ananas,
Chartreuse jaune, jus de citron frais,
limoncello et sirop d’agave

PAIRING STREET FOOD

Quesadillas / Rock Corn / Avocado Houmous

1.e TROPICAL
NEGRONI

Puissant, avec une pointe d’amertume,
un cocktail détonrné du célebre Negroni.

Campari infusé a I’huile de coco,
rhum ambré, Vermouth ananas & vanille

PAIRING STREET FOOD
Prosciutto de Kobe Beef / Jambon d’entrecote

/ Signature Carpaccio

LIKE A PORNSTAR 2

Déconvrez notre version du Pornstar Martini :
[frais, gourmand et irrésistible.

Une expérience déliciense et surprenante.

Vodka, Amaretto, Passion, Bitter Cacao,
Mousse Tonka & Safran, Meringue Passion

PAIRING STREET FOOD
Hamachi de Sériole / Crispy Rice / KFC

20¢ SOBREMESA

- Aundacienx et vif, avec une doucenr de mais et

une touche poivrée et citronnée gagnant du conconrs

international de cocktails Beefbar 2024.

Rhum Brugal 1888, liqueur Nixta de Elote,
jus de lime et de citron, cordial aux baies de timur

PAIRING STREET FOOD
This cocktail was specially
made for a perfect pairing with Rock Corn



20¢ PALOMA DREAM BORN TO LOVE 2

Intense et fruité, avec une finale douce et miellée Pétillant, floral, dounx & léger.
Tequila, jus de citron, sirop de miel, Cap Gin, Champagne brut,
bitter épicé et soda pastéque maison sirop de fleurs, citron frais, barbe a papa
PAIRING STREET FOOD PAIRING STREET FOOD
Quesadillas / Tacos / Crab Tacos Crispy Rice / Hamachi de Sériole / Caesar Miso

—‘
2#«e PETAL BLOOM

Elégant et floral, relevé d’une touche
pétillante et acidulée

REFORM CLUB 2

Fruité, gourmand & sexy,

une version élégante du Clover Club.

Gin Hendrick’s infusé a la fleur de sureau, Gin, sirop de rose Monin, Lillet Rosé¢, liqueur

Tio Pepe Sherry, jus de citron frais, de violette, Supasawa, champagne
sirop de framboises & Champagne PAIRING STREET FOOD
PAIRING STREET FOOD : Croque Sando / Quesadillas / Super Kale

Rock Corn / Crispy Rice / Hamachi de Sériole

20¢ FIG & FI1Z7 MONTE-CARLO N°5 20

Puissant, avec une pointe d’amertume, Intense et générenx, aux riches nuances de vanille
un cocktail détonrné du célebre Negroni. velontée et une tonche de chalenr tropicale.
Cap Gin, St Germain, Supasawa, Bourbon, sirop de vanille, bitter vanille
soda feuille de figuier 3 Cents & mangue, essence de vanille
PAIRING STREET FOOD PAIRING STREET FOOD

Pizza a la Truffe / Super Kale / Thai Beef Salad Prosciutto de Kobe Beef / Jambon d’entrecote
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MOCKTAIL

ue PETIT CLUB

Seedlip Grove, Jus de citron vert & jaune,
Cordial de Framboise & Fee Foam

M
«

DOLCE PESCA e é

Seedlip Grove, Supasawa, Cordial de Timur
Berry, Soda de péche & jasmin

\CHTED
-

CAPITALIZE
ue THE CAPER

Cordial de fleurs, Ginger Beer,

Jus de citron frais r6ti et pincée de sel

MAPLE
LEMONADE 1

Sirop d’érable, jus de citron jaune

& eau pétillante

BAR &
ALCOOLS

AMARO - VERMOUTH & APERITIFS

Mancino Rosso Amaranto
Mancino Bianco Ambrato
Mancino Secco

Mancino Chinato
Mancino Vecchio

Amaro Averna

Amaro Lucano

«

Amaro Nonino “ Quintessentia di Erbe”
Apérol
Carpano Antica Formula

Campari

€9
€9
€9
€9
€19
€9
€9
€9
€9
€9
€8



ACQUAVITE - ARMAGNAC
COGNAC - CALVADOS - GRAPPAS

Bas Armagnac Darroze - 4ans

Hennessy VS

Courvoisier VS

Christian Drouin Clavados “Selection”
Cognac Lhéraud XO Carafe Charles VII
Pere Magloire VS Fine Calvados

De Marsy Cognac V.S.

Grappa BertaOltre Il Dilidia Invecchiata
Grappa Barricata Collesi

AGAVE
Don Julio Blanco
Clase Azul Plata
Clase Azul Reposado
Mezcal Vida

Don Julio Reposado

LIQUEURS & DIGESTIFS

Chartreuse 1605

Amaretto Berta

Sambuca Berta

Baileys

Passoa

Ttalicus

Chartreuse Jaune

Chartreuse Verte

Chartreuse - Liqueur du 9" Centenaire

Limoncello Di Capri

€12
€12
€12
€10
€45
€12
€10
€16

€9

€14
€ 35
€40
€14
€19

€15
€10
€10
€10

€8
€12
€12
€12
€14

€9

Limoncello Villa Massa
Saint-Germain
Courvoisier VSOP
Remy Martin VSOP
Martell VSOP

GIN TONIC / MARTINI
Bobby’s
Copperhead
Hendrick’s
Kyro Napue
Mare
Monkey 47
Nikka Coffey
Nordes
Roku
Panda Bio
Santoni
Silent Pool
Tanqueray Ten
Kyr6 Dark Gin
Seedlip Garden (non alcoholic)

Seedlip Grove (non alcoholic)

RHUM & CACHACA
Ron Millonario Solera Reserva Especial 15 years
Jamaica Rum Nation 5 years
El Dorado 15 years
Panama 21 years

Bacardi Ocho

€9
€14
€16
€18

€11
€12
€11
€10
€11
€12
€12
€10
€10
€11
€11
€12
€11
€12
€10
€10

€19
€14
€15
€29
€12



Brugal 1888

Clement 10 ans
Havana Club 3 ans
Havana Club 7 ans
Plantation XO 20 ans

Zacapa 23

VODKA TONIC / MARTINI
Elit
Ketel one
Haku
Beluga Gold Line

Beluga Allure

WHISKY E WHISKEY
Mitcher’s Bourbon
Mitcher’s Straight Rye
Michel Couvreur The Unique
Bulleit Bourbon
Bulleit Bourbon 10 years
Auchentoshan 12 years
Blanton’s Single Barrel
Bowmore 12 years
Chivas 25 years
Caol Ila 12 years
Dalmore 18 years
Glendalough Single Cask
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blu Label
Nikka Coffey Grain

€12
€19

€8
€10
€15
€19

€13
€10
€12
€ 48
€25

€16
€16
€19
€12
€18
€12
€14
€13
€49
€16
€25
€12
€12
€ 42
€13

Lagavulin 16 years

Macallan Double Cask 12 years

Oban 14 years

Café

Espresso
Machiatto/ Noisette
Cafe au Lait
Capucino

Latte Machiatto
Double Espresso
Américain

Hot Chocolat
Irish Coffee
Baileys Coffee

Autres Thé et Infusion

BOISSONS CHAUDE

€25
€22
€23

€5
€4
€5.50
€6
€06
€ 06.50
€06
€5
€8
€ 14
€14
€06
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Born in Monte Carlo ® Paris ¢ Saint-Tropez ® Meribel « Milano ¢ Luxembourg * London
Edinburgh ¢ Mykonos * Santorini ¢ Costa Smeralda ® Athens * Malta ¢ Malta in the City * Costa Smeralda ¢

Egypt North Coast * Sao Paulo ¢ Riviera Maya * Mexico * New York ¢ Dubai ¢ Riyadh * Doha ¢« Hong Kong



