Retrouvez la liste des allergenes sur notre site : https://beefbar.com/allergens-megeve/

STREET FOOD

JAMBON D'ENTRECOTE

Prosciutto de beeuf & panettone salato

PROSCIUTTO DE KOBE BEEF #
Jambon de Kobe beef, exclusivité mondiale

& panettone salato

TARTARE & TARTINE

Bouchées de veau, praline, gaufrette au sésame

PETIT KEBAB
Mini shawarma de beeuf Wagyu,

galettes de blé, tahini

MINI SMASHED BURGERS

Beeuf, fromage, sauce secrete, pickles

BAO BUN &

Pains coréens, Kobe beef fumé au thé jasmin

GYOZAS

Ravioles de Kobe beef, sauce vinaigrée au jalapefio

QUESADILLAS

Wagyu braisé, fromage oaxaca, truffe noire
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LEAF

PIZZA A LA TRUFFE 31

Abondance, créme de truffe & truffe noire

ROCK CORN 16

Pop corn de mais en tempura, mayonnaise épicée

SALADE CAESAR UMAMI # 29
Salade romaine, sauce caesar miso,

Parmesan, Kobe Karasumi

SUPER KALE 24

Avocat, Parmesan, tomates cerises, zestes de citron

REEF

HAMACHI DE SERIOLE 29

Sériole a la sauce citron, soja, truffe noire

CEVICHE ROSADO 27
Ceviche de loup, patate douce, avocat,

framboise, huile de truffe, quinoa

CRISPY RICE 26
Tartare de veau et thon sur riz croquant

& créme de sésame



COMFORT FOOD

PASTASCIUTTA

WAGYU BOLOGNESE 42

Pappardelle au ragotut de beeuf Wagyu maison, Parmesan

LE CROZET SIGNATURE 44

Jambon fumé, truffe noire et Kobe Karasumi

TEMPURA
BEEFY CORDON BLEU 45
Filet de veau, jambon d’entrec6te de beeuf, fromage

fondant, panure Panko, creme de truffe

FONDU AU FOUR
MONT D’OR EN CROUTE 42

Jambon d’entrecote, pommes de terre, salade verte

LEAFBAR
CAULIFLOWER STEAK 30

Chou-fleur réti, sauce tahini vert, grenade & sésame

VAPEUR
CHILEAN SEA BASS 40

Filet de loup chilien vapeur, cipres & gingembre frais

NOS FILETS EN SAUCE

Choisissez votre filet puis votre sauce

FILET DU TERROIR, 200g 44
FILET DE WAGYU, 200g 99
FILET DE WAGYU JAPONAIS, 200g 195

Choisissez votre sauce
SAUCE SIGNATURE BEEFBAR
Sauce a base de beurre, truffe noire & un extrait

de Sauce Originale Relais de Paris

SAUCE AU POIVRE DU PARADIS

Poivre noir de Sarawak, baies roses, moutarde jaune

SAUCE BEARNAISE

Béarnaise, échalotes, estragon, cerfeuil, vin blanc

J

HACHE

KOBE BEEF SMASH BURGER 42

Double burger, bacon de Kobe beef, fromage, pickles

ROBATA
LE TIGRE QUI PLEURE 46

Filet de Beeuf mariné au tamarin, sake & gingembre

POULET AU CITRON 39

Poulet mariné au citron, cuit au barbecue

GRILLEES

BOEUF DU TERROIR

Sélection Giraudi, France

FILET MIGNON 39
CEUR DE FILET 58
CHATEAUBRIAND, 600g pour 2 112

BOEUF BLACK ANGUS
Rangers Valley, Australie

Creekstone Farms, Etats-Unis

FILET MIGNON 59
BAVETTE a I’échalote 38
FONDANT D’ENTRECOTE 55
CCEUR D’ENTRECOTE 72

BOEUF MATURE 45 JOURS

Black Pearl, mer Baltique

FAUX-FILET A L’0S, 900g 195
COTE DE B@EUF * 1.2kg pour 2/3 260

BOEUF WAGYU
Rangers Valley, Australie
Snake River Farms, Etats-Unis

Whispering Dunes, Namibie

FILET MIGNON 95
DOUBLE ENTRECOTE, 500g pour 2 240
TOMAHAWK, + 1.4kg pour 2/3 440

VEAU DE LAIT

Van Drie, Pays-Bas

CEUR DE FILET, notre préféré 44

/ -

TEPPANYAKI

CATCH OF THE DAY
Sélection des meilleures
origines de Wagyu Japonais,

Selon arrivage, 200g minimum

KOBE BEEF 7Y 120/ 100g
HIDA REEF 95/100g
NUMAMOTO BAME 95/100g
WINE-GYU 74 >4 80/100g
MIYAZAKI ZIEM 4 80/ 100g

HOKKAIDO JtEEM 4 80/ 100g

KAGOSHIMA FEEREH4 80/100g

N\ r

SIDES

NOS PUREES MAISON

La classique 8
Jus de viande 9
Citron & citron vert 9
Piment jalapefio / 9
Créme de truffe 15
Kobe beef bacon 18
Abondance & truffe noire 17
Truffe noire 19

SAUCES SIGNATURE

Paradise pepper 11
Sauce Beefbar 9
Béarnaise 12

FRITES ATELIER
Classiques 12

Parmesan & truffe noire 18

LES LEGUMES

Piments jalapefios 10
Haricots verts, amandes 12
Champignons sautés 12



