
COCKTAILS



Notre nouvelle carte de cocktails est portée par la créativité de nos 
barmen et s’inspire des destinations Beefbar à travers le monde. 

Nos cocktails sont classiques, intemporels mais sont surtout  
de véritables créations sur prenantes qui retranscrivent l’identité Beefbar  
et se marient parfaitement avec nos mets, notamment notre lar ge 
sélection de Street Food. 

Notre carte évolue au fil des saisons, et nos sirops et infusions  
sont préparés avec beaucoup d’attention au Beefbar.  

COCKTAILS   24€ BORN TO LOVE
Pétillant, floral, doux & léger
Cap Gin, Champagne brut,  

sirop de fleurs, citron frais, barbe à papa

PAIRING STREET FOOD
Ceviche Rosado, Pizza à la Truffe

 19€  SOBREMESA
Un cocktail audacieux et plein de caractère,  

alliant la douceur du maïs à une finale poivrée  
et zestée d’agrumes — sacré grand gagnant du  

Concours International de Cocktails Beefbar 2024
Rhum Brugal 1888, Nixta Liquor de Elote,  

Jus de citrons, Timur Berry Cordial

PAIRING STREET FOOD
Ce cocktail a été spécialement conçu  

pour s’accorder parfaitement avec le Rock Corn.

TROPICAL NEGRONI 20€
Puissant, avec une pointe d’amertume, 
un cocktail détourné du célèbre Negroni.
Rhum Brugal 1888, Mancino Rosso infusé
à la vanille & ananas, Campari Coco 

PAIRING STREET FOOD
Prosciutto de Kobe, Jambon d’Entrecôte,  
Tartare & Tartine

BEEFBAR MEZCALITA 20€   
Fumé, herbacé, doux & citronné.
Mezcal Union infusé au romarin et ananas,  
Chartreuse jaune, jus de citron frais,  
limoncello et sirop d’agave 

PAIRING STREET FOOD
Tacos, Quesadillas, KFC   



 22€ MONTE-CARLO N°5 
Profond et gourmand, avec des couches veloutées 

 de vanille et une touche de chaleur exotique.
Bourbon, Sirop de Vanille,  

Bitter de Mangue & Vanille   

PAIRING STREET FOOD
Prosciutto de Kobe Beef, Jambon d’entrecôte 

PALOMA DREAM 21€

Intense et fruité, avec une finale douce et miellée
Tequila, Jus de citron vert, Sirop de Miel,  
Spicy Bitter & Soda de Pastèque  

PAIRING STREET FOOD
Quesadillas, Tacos, Crab Tacos 

BABY COLADA 23€

Riche et exotique, avec une profondeur fumée et une finale 
onctueuse aux notes de fruits à coque.
Tequila & Mezcal infusé à l’ananas, Crème de Coco, 
Amaretto Disaranno & Chocolat Blanc,  
Jus de citron vert, ABC Bitter’s 

PAIRING STREET FOOD
Crab Tacos, Kfc, Mini Lobster Roll 

25€ PETAL BLOOM 
Élégant et floral, relevé d’une touche pétillante et acidulée

Gin, Sirop de Rose, Lillet Rose,  
Liqueur de Violette, Supasawa, Champagne  

PAIRING STREET FOOD
Croque Sando, Quesadillas, Super Kale 

LIKE A PORNSTAR 20€

Une version Beefbar du Pornstar Martini — exotique  
et onctueuse, mêlant fruit de la passion, vanille  
et une touche d’amande sous une mousse délicatement 
parfumée à la fève tonka
Vodka, Purée de Passion, Jus de citron vert, 
Sirop de Vanille, Touche d’amandes  
& Mousse de Tonka citronnée   

PAIRING STREET FOOD
French Dip, Petit Kebab, Bao Bun

 24€ FIG & FIZZ
Floral et frais, avec une vivacité  

végétale et acidulée parfait pour l’été !  
Cap Gin, St Germain, Supasawa,  

3 cents Fig Leaf  Soda 

PAIRING STREET FOOD
Pizza à la Truffe, Super Kale, Thai Beef  Salad



CAPITALISE 
THE CAPER 16€

Frais, floral, 
sapide et légèrement épicé  

Cordial de fleurs, Ginger beer,  
pincée de sel, jus de citron frais rôti

PAIRING STREET FOOD
Rock Corn, Quesadillas, Tacos  

16€ GEEKSPEAK 
A SLING  

Citronné, désaltérant

Seedlip aux agrumes, Sirop 66° Brix, 
Jus d’agrumes sicilien, Crodino

PAIRING STREET FOOD
Tartare & Tartine, Prosciutto de Kobe, 

Jambon d’Entrecôte   

 16€ NOGIN 
GINTO

Saveurs Méditerranéennes, miel & vinaigre se combinent 
parfaitement pour obtenir un arrière-gout légèrement sucré.

Choisissez votre base sans alcool*, 
Tonic Méditerranéen, Miel, Vinaigre 

PAIRING STREET FOOD
Ceviche Rosado, Hamachi de Sériole, Rock Corn

SOBER 
SOUTH SIDE 16€

Un cocktail désaltérant, 
légèrement herbacé aux saveurs de cerise. 

Seedlip Garden 108  Distilled Herbal botanics, 
Sirop 66° Brix, jus d’amarena, soda

PAIRING STREET FOOD
Pizza à la Truffe, Salade Caesar Umami, 
Ceviche Rosado  
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