
prosciutto de kobe beef 	 65
Jambon de Kobe beef  exclusivité mondiale  
& panettone salato

jambon d’entrecôte	 39 
Prosciutto de bœuf  & panettone salato  

croque sando 	 36
Jambon d’entrecôte de bœuf  maturé,
mozzarella & La Sauce Beefbar 

les petits monsieur	 38
Croques monsieur au jambon blanc de bœuf  Angus, 
crème de truffe

tartare & tartine	 33
Bouchées de veau, praline, gaufrette au sésame

tacos chicos	 35
Bœuf  Angus, galettes de blé tendres, avocat,  
beurre de Kobe beef, habanero

quesadillas	 39
Bœuf  Wagyu braisé, fromage oaxaca, truffe noir

bao bun  	 39 
Pains coréens, Kobe beef  fumé au thé jasmin 

gyozas   	 36
Ravioles de Kobe beef  & chorizo,  
sauce vinaigrée au jalapeño

BEEF

pizza à la truffe	 54
Cantal, crème de truffe & truffe noire						

goma spinach salad	 39
Epinards, tamago, bonite, sésame, 
vinaigrette miso et yuzu

super kale	 36 
Avocat, Parmesan, tomates cerise, zestes de citron

les artichauts tout mignons	 29
Simplement grillés, sauce chimichurri maison

prawn popcorn 	 35
Boules de crevettes frites, panure à la noix de coco  
& sauce caramel miso

king crab tacos 	 49
Tacos de king crabe croustillants,  
noix de cajou, sauce satay

salade thai	 37
Thon cru, mangue verte, coriandre

hamachi de sériole  	 44 
Sériole à la sauce citron, soja, truffe noire		

LEAF

REEF

STREET FOOD

Merci d’informer notre équipe en cas d’allergie. 
Pour consulter la liste des allergènes, veuillez scanner le QR code ci-dessus

mini burger foie gras 	 48
Mini burger de bœuf  Black Angus américain 
smashé, foie gras poêlé

beefy caviar bravas 	 69
Millefeuille de pommes de terre, tartare 
de jambon de bœuf  et bœuf  de Kobe, caviar

las croquetas del beef 	 39 
y trufa 
Croquetas de bœuf, truffe noire

avocat de king crabe & caviar	 59 
Avocat rôti, King crab, sauce cocktail,  
piment d’Espelette, caviar

bao bun lobster  	 44
Homard, julienne de céleri-rave, sauce  
Philadelphia au Martini blanc et à l’aneth 

SEASONAL FESTIVE 



COMFORT FOOD 

BEEFBAR RÉSERVE
catch of the day

Sélection des meilleures origines  
de Wagyu Japonais, selon arrivage 

bavette kagoshima 109
 鹿児島牛バベット

picanha katana 115
ピカーニャ・カタナ

kobe kiss 150
神戸キス

kobe beef emperor   260 
神戸肉 

GRILLÉES
boeuf du terroir
Sélection Giraudi, France

cœur de filet  	 79 

chateaubriand , 600g pour 2 	 148

boeuf black angus 

Rangers Valley, Australie

Creekstone Farms, Etats-Unis

new york strip	 89

entrecôte 	 114 

cœur de filet	 125

chateaubriand , 600g pour 2 	 240

boeuf maturé 45 jours
Black Pearl, Baltic Sea

faux-filet à l’os,  900g suffisant pour 2 	 195

côte de bœuf  ± 1.2kg pour 2/3 	 255

boeuf wagyu
Rangers Valley, Australie 

Snake River Farms, Etats-Unis

Whispering Dunes, Namibie

filet mignon 	 119  

fondant d’entrecôte 	 124

cœur d’entrecôte 	 169

double entrecôte , 500g pour 2 	 270 

tomahawk , ± 1.4kg pour 2/3 	 490

veau de lait
Van Drie, Pays-Bas

cœur de filet , notre préféré 	 64

TEMPURA
beefy cordon bleu 	 75 

Filet de veau, jambon blanc de bœuf  Angus, fromage 

fondant, panure Panko, crème de truffe

HACHÉ
iconic dry-aged ribeye burger	 85 

L’incroyable burger d’entrecôte maturée, bacon jam, 

avec ou sans fromage

SAUTÉE AU WOK
pepper beef filet 	 69 

Filet de bœuf  sauté au poivre noir de Sichuan,

aubergines rôties, riz jasmin 

SIDES 
nos purées maison 
La classique 	 10

Citron, citron vert	 12 

Jus de viande 	 12 

Piment jalapeño doux  	 12 

Piment habanero, cébette  	 12 

Crème de truffe 	 18 

Kobe beef  bacon 	 22 
Comté & truffe noire	 24

Truffe noire	 29

Caviar	 39

sauces signature 
Sauce signature Beefbar 	 11

Sauce traditionnelle au poivre	 11	

nos frites maison 
Classique	 18

Parmesan & truffe noire	 29

les légumes  
Piments padrón rôtis	 12 

Brocolis grillés & piment	 16 

Légumes de saison	 18 

Champignons sautés 	 24

PASTASCIUTTA
nduja rigatoni	 48 

Rigatoni au ragoût de nduja de bœuf  légèrement épicé

wagyu bolognese 	 59 

Pappardelle au ragoût de bœuf  Wagyu 

maison, Parmesan 101 mois 

ROBATA
le tigre qui pleure   	 69

Bœuf  Black Angus mariné au tamarin, sake & gingembre

saumon laqué	 54 

Purée citron, sauce unagi 

NOS VIANDES EN SAUCE
Choisissez votre filet puis votre sauce 

filet de wagyu, 200g	  124 

boeuf de kobe, 200g 	 265

Choisissez votre sauce

sauce signature beefbar 
Sauce à base de beurre, truffe & un extrait  

de Sauce Originale Relais de Paris

sauce traditionnelle au poivre

Poivre noir, crème, Cognac flambé

VAPEUR 

loup chilien 	 74 

Filet de loup chilien vapeur, câpres  

& gingembre frais

Ce menu est proposé uniquement en formule street food + plat + dessert

wellington truffe  
sauce porto 95

Filet de bœuf, jambon d’entrecôte, 
 foie gras poêlé, champignons,  

truffe noire et sauce Porto

coquelet truffé 74
Coquelet contisé à la truffe noire,  
sauce aux morilles, pommes pailles

pepper lobster 89
Homard entier sauté 

au poivre noir de Sichuan,  
aubergines rôties, riz jasmin
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