
Pour consulter la liste des allergènes, veuillez scanner le QR code ci-dessous



BEEF
jambon d'entrecôte	 29 

Prosciutto de bœuf  & panettone salato

jamón de kobe beef 	 49 

Élevé au Japon & affiné en Espagne,  
exclusivité mondiale & panettone salato 

crispy rolls 	 23 

Rolls croustillants de bœuf  Black Angus confit, sauce hoisin

gyozas 	 26 

Ravioles de Kobe beef, sauce vinaigrée jalapeño 

mini big ktm 	 28 

Mini Kobe beef  bacon burgers et leurs sauces

tacos	 27 

Bœuf  Angus, galettes de blé tendres,  
avocat, beurre de Kobe beef, habanero

kfc	 22

Poulet mariné au Cinzano & frit au beurre  
de Kobe, sauce au poivre de Sichuan

LEAF 
pizzetta à la truffe 	 39

Cantal, crème de truffe & truffe de saison

BEEFBAR X HOMER LOBSTER
mini lobster roll	 29
Mayonnaise Homer, ciboulette
• Supplément caviar	 +29

REEF
hamachi de sériole 	 29 

Sériole à la sauce citron soja, truffe de saison

tiradito de thon	 29

Thon, avocat, pamplemousse, miso, citron vert

dragon shrimp wontons 	 22

Ravioli croustillants farcis aux crevettes

TEPPANYAKI
catch of the day
Sélection de filet de bœuf  japonais,  
Selon arrivage, 200g minimum 
kobe beef  神戸肉 	 130/ 100g
hida 飛騨牛 	 95/ 100g 
numamoto  沼本和牛 	 95/ 100g 
wine-gyu  ワイン牛 	 80/ 100g
miyazaki 宮崎和牛 	 80/ 100g
hokkaido 北海道和牛 	 80/ 100g
kagoshima  鹿児島和牛 	 80/ 100g 

ROBATA  
spicy chicken	 38
Poulet mariné à l’habanero & herbes chimichurri

WOK
pepper beef	 37 
Bœuf  sauté au poivre du Paradis, aubergines rôties

PASTASCIUTTA
carbonara	 39
Garganelli à la carbonara de bœuf  & Karasumi de Kobe

VAPEUR 
loup au gingembre 	 47
Filet de loup, câpres & gingembre frais

SALADES 
thai beef salad	 29
Filet de bœuf  mariné, mangue verte, coriandre 

stracciatella fattoush	 24 
Stracciatella, tomates, concombre, pita, herbes fraîches

super kale	 26 
Avocat, Parmesan, tomates cerise, zestes de citron

les artichauts tous mignons	 22
Simplement grillés, sauce chimichurri maison

STREET FOOD COMFORT FOOD 

FORMULES
DÉJEUNER  

Entrée + Plat  33 € 
Plat + Dessert  33 € 

Entrée + Plat + Dessert 39 € 

entrée du jour ou mini kale

Ensuite choisissez :

la sauce beefbar  
Sauce à base de beurre, de truffe noire  

& d'extrait de Sauce Originale Relais de Paris
• L’iconique steak-frites maison

• Le superbe filet-frites maison +10 €
• Thon mi-cuit, frites maison

• Relais Double Cheeseburger-frites maison 

tagliata 
• Émincé de tagliata de bœuf  

 & frites maison  

onglet

• Onglet aux échalotes & frites maison 

tartare de boeuf 
• Tartare de filet de bœuf  & frites maison 

veal & wagyu lasagne 
• Lasagnes veau & wagyu

Façon millefeuille rôti

keto bowl    
• Poulet, tomate, avocat, chou blanc,  

haricots verts, maïs, grenade,  
vinaigrette sauce Beefbar

dessert 
Salade de fruits ou 
dessert du jour ou 

Choco Beef

GRILLÉES
boeuf du terroir
Sélection Giraudi, France
filet mignon 	 39
cœur de filet 	 58
chateaubriand,  600g pour 2 	 112

boeuf black angus
Rangers Valley, Australie / Creekstone Farms, Etats-Unis
bavette à l’échalote 	 43
fondant d’entrecôte	 59
cœur d’entrecôte	 76

boeuf maturé 45 jours
Black Pearl, mer Baltique
faux-filet à l'os, 900g 	 195
côte de bœuf  ± 1.2kg pour 2/3 	 260

boeuf wagyu
Rangers Valley, Australie
Snake River Farms, Etats-Unis
Whispering Dunes, Namibie
picanha 	 74 
filet mignon 	 105 
fondant d’entrecôte 	 97
cœur d’entrecôte 	 149
double entrecôte , 500g pour 2 	 244 
tomahawk , ± 1.4kg pour 2/3 	 440

veau de lait
Van Drie, Pays-Bas
cœur de filet , notre préféré 	 44

SIDES
nos purées maison 
La classique	 9 
Jus de viande	 10 
Citron & citron vert	 10 
Piment jalapeño 	 10 
La Sauce Beefbar	 13 
Crème de truffe	 15
Kobe beef  bacon	 21 
Truffe de saison	 20
Caviar	 33

sauces signature 
Paradise pepper	 9 
Sauce Beefbar	 10

nos frites maison  
Classiques	 12
Parmesan & truffe de saison	 17 

les légumes   
Salade verte	  7
Piments jalapeños	 10  
Haricots verts, amandes	 10  
Champignons sautés 	 19
Artichauts chimichurri 	 15

Nous informons notre aimable clientèle que la commande d’un plat minimum par personne est obligatoire.


