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COCKTAILS
BLOSSOM

ROCK’N’RYE

BEEFBAR REMEDY

FLOWER SPRITZ

TROPICAL NEGRONI
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LISTE DES ALLERGÈNES – LE PETIT BEEFBAR 
STRASBOURG

MOCKTAILS
CAPUCINE

HÉLÈNE
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(STREET FOOD)
PROSCIUTTO DE KOBE 
BEEF 

JAMBON D’ENTRECÔTE 

CARPACCIO DE BŒUF 

TARTE FLAMBÉE À LA 
TRUFFE 

TARTE FLAMBÉE BEEFY 

MONSIEUR TRUFFE

LAS CROQUETAS DEL 
BEEF

KFC
ROCK SHRIMP 
DUMPLING 

SUPER KALE

SALADE CAESAR UMAMI 

LES PLUS MIGNONNES 
DES PETITES 
ARTICHAUTS

QUESADILLAS
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LUNCH FORMULE
MINI SALADE 
D’EPINARDS 

KETO BOWL (VOLAILLE)

KETO BOWL (STEAK DE 
THON) 

KETO BOWL 
(VÉGÉTARIEN) 

BŒUF MIJOTÉ & 
CAROTTES FANES 

ONGLET À L’ECHALOTE 

CORDON BLEU 
(JAMBON, FROMAGE, 
TRUFFE)

CRISPY FLEISCHKIECHLE 
EN SAUCE TOMATE 

STEAK DE THON AU 
POIVRE 
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MAINS
TARTARE À LA PRALINE 

TAGLIATA DU BEEFBAR 

ONGLET AUX 
ECHALOTES 

LE TIGRE QUI PLEURE 

LA SOLE MEUNIÈRE 

LE FOIE DE VEAU 

MILANAISE DE VEAU 
CLASSIQUE 

MILANAISE DE VEAU & 
BEURRE BEEFBAR 

MILANAISE DE VEAU 
& JAMBON DE BŒUF, 
FROMAGE 

MILANAISE DE VEAU 
COMME UNE SALADE 
CÉSAR 

MILANAISE DE VEAU À LA 
NEW YORKAISE 

STEAK DE THON 

ULTIMATE SMASH 
BURGER 

HACHIS PARMENTIER 
PUR BŒUF 

LASAGNES VEAU & 
WAGYU 

RIGATONI DELLA CASA 
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SAUCES
SAUCE SIGNATURE 
BEEFBAR 

SAUCE TRADITIONNELLE 
AU POIVRE 

SAUCE BÉARNAISE 
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SIDES
FRITES FRAICHES, TRUFFE 
& PARMESAN 

PURÉE CLASSIQUE

PURÉE CITRON & CITRON 
VERT

PURÉE TRUFFE DE 
SAISON

HARICOTS VERTS, 
AMANDES 
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DESSERTS
GELATO MANTECATO

COOKIE MINUTE 

PAIN PERDU DE 
KOUGLOPF 

PISTACHIO TIRAMISU

GLACE & SORBETS 

PLATEAU DE FROMAGES

•	 GLUTEN — présent dans le blé, le seigle, l’orge, l’avoine, 
l’épeautre, le kamut et leurs dérivés. 

•	 CRUSTACÉS — tels que crevettes, crabes et homards. 

•	 ŒUFS — et produits à base d’œufs. 

•	 POISSONS — et produits à base de poissonss. 

•	 ARACHIDES — et produits contenant des arachides. 

•	 SOJA — et produits à base de soja. 

•	 LAIT — y compris le lactose et produits à base de lait. 

•	 FRUITS À COQUE — tels qu’amandes, noisettes, noix, noix 
de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches et noix de 
macadamia.

•	 CÉLERI — y compris les tiges, feuilles, graines et le céleri-rave. 

•	 MOUTARDE — y compris les graines et produits dérivés de la 
moutarde. 

•	 SÉSAME — et produits à base de sésame. 

•	 ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES — à des 
concentrations supérieures à 10 mg/kg ou 10 mg/litre. 

•	 LUPIN — et produits à base de lupin (farine, graines).. 

•	 MOLLUSQUES — tels que palourdes, moules, huîtres, calmars, 
poulpes et escargots.
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ORIGINE DES VIANDES – LE PETIT BEEFBAR
STRASBOURG

•	 Prosciutto de bœuf de Kobe > Élevé au Japon et affiné en 

Italie

•	 Jambon d’Entrecôte > Hollande

•	 Carpaccio de bœuf  > Élevé en France, abattu en Italie

•	 Tarte Flambée Beefy > Hollande

•	 Monsieur Truffe > Hollande

•	 Las Croquetas del Beef > Hollande

•	 KFC > France

•	 Salade Caesar Umami > Hollande

•	 Keto Bowl (volaille) > France

•	 Bœuf Mijoté & Carottes Fanes > Holland

•	 Onglet à l’Echalote > Holland

•	 Cordon Bleu (jambon, fromage, truffe) > Holland

•	 Crispy Fleischkiechle en sauce tomate  > Bred in France, 

slaughtered in Italy

•	 Tartare à la Praline > Holland

•	 Tagliata du Beefbar  > Holland

•	 Black Angus (Fondant, Cœur d’entrecôte, Double 

Entrecôte) > Etats-Unis

•	 Wagyu (Fondant, Cœur d’Entrecôte, Double Entrecôte) > 

Australie ou Etats-Unis ou Namibie

•	 Le Tigre qui Pleure > Elevé en France, abattu en Italie

•	 Bavette Wagyu Chimichurri > Australie ou Etats-Unis ou 

Namibie

•	 Le Foie de Veau > France

•	 Milanaise de Veau classique > Hollande 

•	 Milanaise de Veau & Beurre Beefbar > Hollande

•	 Milanaise de Veau & Jambon de bœuf, Fromage > 

Hollande 

•	 Milanaise de Veau comme une Salade César > Hollande

•	 Milanaise de Veau à la New Yorkaise > Hollande

•	 Steak Frites > Hollande

•	 Filet Frites > France

•	 Ultimate Smash Burger > Etats-Unis

•	 Hachis Parmentier Pur Bœuf > Hollande

•	 Lasagnes Veau & Wagyu > Italie
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COCKTAILS
BLOSSOM

ROCK’N’RYE

BEEFBAR REMEDY

FLOWER SPRITZ

TROPICAL NEGRONI
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(STREET FOOD)
KOBE BEEF PROSCIUTTO 

RIBEYE HAM 

BEEF CARPACCIO

TRUFFLE TARTE FLAMBÉE

BEEFY TARTE FLAMBÉE

MONSIEUR TRUFFE

LAS CROQUETAS DEL 
BEEF

KFC
ROCK SHRIMP 
DUMPLING 

SUPER KALE

UMAMI CAESAR SALAD 

THE CUTEST LITTLE 
ARTICHOKES 

QUESADILLAS
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LUNCH FORMULE
MINI SPINACH SALAD

KETO BOWL (POULTRY)

KETO BOWL (TUNA)

KETO BOWL 
(VEGETARIAN)

SLOW COOKED BEEF & 
BABY CARROTS 

HANGER STEAK WITH 
SHALLOTS 

CORDON BLEU (RIBEYE 
HAM, CHEESE, TRUFFLE) 

CRISPY FLEISCHKIECHLE 
WITH TOMATO SAUCE 

PEPPER-CRUSTED TUNA 
STEAK 
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MAINS
PRALINE TARTARE

BEEFBAR’S TAGLIATA

HANGER STEAK WITH 
SHALLOTS

THE CRYING TIGER

DOVER SOLE 

VEAL LIVER 

CLASSIC VEAL MILANESE

VEAL MILANESE & 
BEEFBAR BUTTER 

VEAL MILANESE & 
BEEF HAM, CHEESE 

VEAL MILANESE LIKE A 
CAESAR SALAD 

VEAL MILANESE NEW 
YORK STYLE 

TUNA STEAK 

ULTIMATE SMASH 
BURGER 

PURE BEEF HACHIS 
PARMENTIER 

VEAL & WAGYU 
LASAGNA 

RIGATONI DELLA CASA 
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SAUCES
BEEFBAR SIGNATURE 
SAUCE 

TRADITIONAL PEPPER 
SAUCE 

BÉARNAISE



Last updated on October 20, 2025

SIDES
FRITES FRAICHES, TRUFFE 
& PARMESAN

PURÉE CLASSIQUE

PURÉE CITRON & CITRON 
VERT

PURÉE TRUFFE DE 
SAISON

ARTICHOKES WITH 
CHIMICHURRI

G
LU

TE
N

C
RU

ST
A

C
EA

N
S

EG
G

FI
SH

PE
A

N
U

TS

SO
Y

D
A

IR
Y

TR
EE

 N
U

TS

C
EL

ER
Y

M
U

ST
A

RD

SE
SA

M
E

SU
LP

H
IT

ES

LU
PI

N

M
O

LL
U

SC
S

DESSERTS
GELATO MANTECATO

MINUTE MADE COOKIE

KOUGLOPF FRENCH 
TOAST

PISTACHIO TIRAMISU

ICE CREAMS & SORBETS

CHEESE PLATTER

•	 Gluten — present in wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, and 
their derivatives. 

•	 CRUSTACEANS — such as shrimp, crab, lobster, crayfish. 

•	 Egg — and products containing egg. 

•	 FISH — and fish-based products. 

•	 PEANUTS — and products containing peanuts. 

•	 SOY — and soy-based products. 

•	 DAIRY — including lactose and dairy-based products. 

•	 TREE NUTS— tsuch as almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, 
pecans, Brazil nuts, pistachios, and macadamia nuts.

•	 CELERY — including stalks, leaves, seeds, and celeriac. 

•	 MUSTARD — including mustard seeds and mustard-derived 
products. 

•	 SESAME — and sesame-based products. 

•	 SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES— in concentrations 
above 10 mg/kg or 10 mg/litre. 

•	 LUPIN — and products made from lupin (flour, seeds). 

•	 MOLLUSCS — such as clams, mussels, oysters, squid, octopus, 
and snails.



Last updated on October 20, 2025

ORIGIN OF MEATS - LE PETIT BEEFBAR
STRASBOURG

•	 Kobe Beef Prosciutto > Bred in Japan and cured in Italy

•	 Ribeye Ham > Holland

•	 Beef Carpaccio > Bred in France, slaughtered in Italy

•	 Beefy Tarte Flambée > Holland

•	 Monsieur Truffe > Holland

•	 Las Croquetas del Beef > Holland

•	 KFC > France

•	 Umami Caesar Salad > Holland

•	 Keto Bowl (poultry) > France

•	 Hanger Steak with Shallots > Holland

•	 Cordon Bleu (ribeye ham, cheese, truffle) > Holland

•	 Crispy Fleischkiechle with tomato sauce > Holland

•	 Praline Tartare > Bred in France, slaughtered in Italy

•	 Beefbar Tagliata > Holland

•	 Hanger Steak with Shallots > Holland

•	 The Crying Tiger > Bred in France, slaughtered in Italy

•	 Skirt Steak & Chimichurri > Australia or United States or 

Namibia

•	 Veal Liver > France

•	 Classic Veal Milanese > Holland

•	 Veal Milanese & Beefbar Butter > Holland

•	 Veal Milanese & Beef Ham, Cheese > Holland

•	 Veal Milanese like a Caesar Salad > Holland

•	 Veal Milanese New York Style > Holland

•	 Steak Frites > Holland

•	 Filet Frites > France

•	 Ultimate Smash Burger > United States

•	 Veal & Wagyu Lasagna > Italy

•	 Crispy Lemon Chicken > France

•	 Our ribeye > Ireland

•	 Black Angus double ribeye > United States

•	 Black Angus prime rib > United States


