
prosciutto de kobe beefprosciutto de kobe beef
Jambon de Kobe beef exclusivité mondiale  

& panettone salato 49 

jambon d’entrecotejambon d’entrecote
Jambon d’entrecôte affiné 45 jours,  

panettone artisanal 25

carpaccio de boeufcarpaccio de boeuf
Filet de bœuf, noix de pécan, copeaux  

de Parmesan 36 mois, sauce miso yuzu 23

tarte flambtarte flambÉÉe a la truffee a la truffe
Crème de truffe & truffe de saison 19

tarte flambtarte flambÉÉe beefye beefy
Crème, lardons de bœuf maturé 15

monsieur truffemonsieur truffe
Jambon de bœuf, 

  truffe de saison, Cantal 29 

las croquetas del beeflas croquetas del beef
Croquettes de bœuf, moutarde a l’ancienne 19

kfckfc
Poulet mariné au Cinzano & frit au beurre de Kobe, 

sauce au poivre de Sichuan 18

truffle quesadillastruffle quesadillas
Bœuf braisé, fromage oaxaca, 

truffe de saison 24

rock shrimp dumplingrock shrimp dumpling
Raviolis frits aux crevettes, 

sauce yuzu wasabi 22

super kalesuper kale
Avocat, Parmesan, tomates cerise,  

zestes de citron 22 

salade caesar umamisalade caesar umami
Salade romaine, sauce caesar miso, 

Parmesan, Kobe Karasumi 18

les artichauts tous mignonsles artichauts tous mignons
Simplement grillés, sauce chimichurri maison 28

frites fraichesfrites fraiches
Nature  7

Truffe & Parmesan  15 

purees signature purees signature 
Classique  8

Citron & citron vert  9
Truffe de saison  16

artichauts chimichurri artichauts chimichurri 18

haricots verts ,  amandes haricots verts ,  amandes  8

salade verte salade verte 6

sauces signaturesauces signature
Sauce signature Beefbar 7

Sauce traditionnelle au poivre 7

Sauce béarnaise 7

CLASSIQUES  BEEFBAR CLASSIQUES  BEEFBAR 

SIGNATURES  S IGNATURES  
DU PETIT BEEFBARDU PETIT BEEFBAR

ACCOMPAGNEMENTACCOMPAGNEMENT

STREET FOODSTREET FOOD

Nos steak-frites
Le Steak-Frites classique 29  
L’incroyable Filet-Frites 44

Steak de thon 27

Sauce au choix
Signature Beefbar 

Traditionnelle au poivre

Béarnaise

tartare a la pralinetartare a la praline
Tartare de bœuf à la praline 24

la tagliata  du beefbarla tagliata  du beefbar
Tomates cerise, roquette, Parmesan 28

onglet aux echalotesonglet aux echalotes
Le traditionnel onglet aux échalotes, miso 27

entrecotes d’exceptionentrecotes d’exception
Black Angus ou Wagyu

• Fondant d’entrecôte 200g 49 / 76

• Cœur d’entrecôte 200g 49 / 76

• Double entrecôte pour deux 400g 95 / 148

le tigre qui pleurele tigre qui pleure
Filet de bœuf mariné au miel, gingembre & soja 39

bavette wagyu chimichurri bavette wagyu chimichurri 
Sauce chimichurri  59

nos wagyu japonais pur-sangnos wagyu japonais pur-sang
Les meilleures origines de Wagyu japonais,  

Selon arrivage, 200g minimum.

la milla milanaise de veau anaise de veau 
• Au beurre Beefbar façon maître d’hôtel  27

• Jambon de bœuf & fromage fondu  36

• Comme une salade César  29

• A la New-Yorkaise, tomate épicée 
 & mozzarella gratinée  32

ultimate smash burgerultimate smash burger
Bœuf Black Angus smashé, pickles & fromage fondu

• Simple 25  / • Double 32

hachis parmentier pur boeufhachis parmentier pur boeuf
Effiloché de bœuf & purée Beefbar gratinée 27

lasagnes veaulasagnes veau & & wagyu wagyu
Façon millefeuille rôti 29

rigatoni della casarigatoni della casa
Légèrement épicées, tomates, crème, oignon 18

Pour  
les Nostalgiques  

du pont des Vosges
  

la sole meunierela sole meuniere
Dorée et déglacée au citron 55

le foie de veaule foie de veau
Vinaigre & oignons frits 29


