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COCKTAILS ;

Coca Zéro 25l €38
Notre nouvelle carte de cocktails est portée par la créativité de nos Orangina 25cl €8
barmen et s’inspire des destinations Beefbar a travers le monde. Lipton Ice Tea 25cl €8
Nos cocktails sont classiques, intemporels mais sont surtout de Sprite 25¢l €8
véritables créations surprenantes qui retranscrivent I’identité Beefbar Red Bull 25¢l €10
et se marient parfaitement avec nos mets, notamment notre large Tonic Water Fever Tree 20cl €8
sélection de Street Food. Ginger Ale Fever Tree 20cl €8
Notre sélection évolue au fil des saisons, et nos sirops et infusions Ginger Beer Fever Tree 20cl €8
sont préparés avec beaucoup d’attention au Beefbar.
Tous les cocktails classiques sont réalisables au prix de 22€ Eau Plate Minérale / Minéral Still Water 75cl €10
Tous les cocktails classiques au champagne sont réalisables au prix de 26€ Eau Gazeuse Naturelle / Mineral Sprakling Water 75cl €10

Jus frais 25cl, Pamplemousse, Orange, Citron €11

Our new cocktail menn is driven by the creativity of our bartenders .
. o of Fresh Grapefruit, Orange, Lenon

and inspired by Beefbar destinations around the world.

Our cocktails are classic, timeless but are above all truly surprising creations Jus de fruits 25¢l €8

that transcribe the Beefbar identity and pair perfectly with our food, especially Mangue, Ananas, Pomme, Cranberry, Tomate
> > b >

our wide selection of Street Food Fruit Juice Mango, Pineapple, Apple, Cranberry, Tomato
Our selection evolves with the seasons, and our syrups and infusions

are prepared with great care at Beefbar. JUS DETOX

All ¢lassic cocktails are available at the price of €22

Jus vert 16¢cl/ Green juice €12
All classic champagne cocktails are available at the price of €26

Concombre, céleti, pomme, citron vert / Cucumber, celery, apple, lime

ACE 16cl €12
Orange, Carotte, Citron / Orange, Carrot and Lemon

LA VIE EN ROSE 26€ / 16CL

Etincelant, fruité et sucré,

; /
notre cocktail Glamour au champagne | Shot de gingembre, citron, menthe 5cl / Ginger, Lemon, and Mint shot € 6

Sparkling, fruity and sweet,
our Glamour champagne cocktail!

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Saké Junmai, Mancino Sakura, liqueur de litchi, sirop

E All ¢, Dé €6
d’hibiscus et de framboise, solution citrique, Prosecco SPresso, .onge, cea
. . . L . Expresso noisette €7
Saké Junmai, Mancino Sakura, lichi liqueur, hibiscus D )
and raspberry syrup, citric solution, brut Champagne ouble express.o €9
PAIRING STREET FOOD Latte, Cappuccino €9
Sélection de thés et infusions du Palais des Thés €9

Bao Bun, Avocado Houmous
Selection of tea and infusions from Palais des Theés

Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en curos, service compris
Prix nets en curos, service compris Al onr non-aleoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 |/ Net prices in euros, service included
Net prices in enros, service included



BIERES 20e/16cc BOTANICAL KISS

Un cocktail floral et rafraichissant, oi la doncenr du surean

1 0,

Heineken 0% 25cl €7 rencontre l'amertume subtile du pamplemounsse et la fraicheur
Carib 33cl €7 herbacée de ’estragon.
o A floral and refreshing cocktail, where the sweetness of
Tripick Blanche 33cl €10 elderflower meets the subtle bitterness of grapefruit and the
Noam 33cl €12 herbaceous freshness of tarragon.
Bombay Sapphire Gin, St Germain,
Cordial Pamplemousse & Estragon, Soda water
APERITIFS 7q ) Bombay Sapphire Gin, St-Germain,
¢ Grapefruit & Tarragon Cordial, Soda Water
Vermouth Mancino blanc & rouge €10 PAIRING STREET FOOD
_ Tiradito de thon, Aguachile de gambas

Vermouth Antica Formula €12

Campari €10

Suze €10 TROPICAL NEGRONI 20€ / 9CL

Puissant, avec une pointe d’amertume,

Ricard 5cl €10 un cocktail détonrné du célebre Negroni.
Quaglia Piemonte Amaro €12 Powerful, with a touch of bitterness,

this cocktail is a twist on the famous Negroni.
Porto Taylor’s Tawny 10 ans €16 Rhum Bacardi Ocho, Rosso Vermouth
Porto Taylor’s Tawny 20 ans €22 infusé ananas & vanille, Campari coco.

Rbum Bacardi Ocho, Rosso Vermouth infused
Porto Taylor’s Tawny 30 ans €55 with pineapple & vanilla, coconut Campari.

PAIRING STREET FOOD
Prosciutto de Kobe Beef

LIQUEURS 5l
Amaretto €10
»e/occ AMBER SOLSTICE
Bailey’s €10 Un cocktail excotique et épicé, alliant la doncenr
Limoncello €10 tropicale de la mangue a la vivacité du citron vert.
An exotic and spicy cocktail, combining the tropical
Get 27 €10 sweetness of mango with the zesty freshness of lime
Sambucca €10 ) Tequila Blanco 1800, Ancho Rey.es Verde,
Purée de Mangue, Agave, Jus Ananas & Citron vert
Menthe glaciale tempus fugit €15 1800 Blanco Tequila, Ancho Reyes VVerde,
Mango Purée, Agave, Pineapple & Lime Juice
Izarra Vert & Jaune €15 ’
PAIRING STREET FOOD
Chartreuse VEP Jaune €05 King Crab Tacos, Las Croquetas de Beef

Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en euros, service compris
Al our non-aleoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 | Net prices in euros, service included Prix nets en curos, service compris
Net prices in enros, service included



COGNAC s
30€ / 9CL FLAME *

Un cocktail élégant et aromatique, oil le safran sublime Martell VS €14
Pamertume fruitée du Campari et la fraicheur de la verveine.

An elegant and aromatic cocktail, where saffron enhances the Hennessy XO €48
Sfruity bitterness of Campari and the freshness of verbena.
Gin Tanqueray Ten infusé au Safran, Remy Martin XO €54
Cordial Verveine & Passion, Campari Fraise
. . o ) ) ) Martell XO €52
Tangueray Ten Gin infused with Saffron, Verbena & Passion-
it Cordial, Strawberry C ri .
Jruit Cordial, Strawberry Campard Lheraud Petite Champagne 1990 €96
PAIRING STREET FOOD
Salade de Crabe & Tobiko, Prosciutto de Kobe Beef Hennessy Paradis Impérial €200
CAPILLA PALOMA 1sci/22e
Un Paloma 2.0 avec les notes fumées du mezcal ARMAGNAC 5c1
et la doncenr du poivron
A Paloma 2.0 with the smoky notes of Lionel Osmin Apothicaire Baco 1995 €22
mezcal and the sweetness of bell pepper.
Maestro Dobel Diamante, Del Maguey Vida, Cordial Lionel Osmin Apothicaire 2013 €28
poivrons, zestes de de pamplemousse, Agave,
jus de citron vert, Soda pamplemousse, sel fumé
Maestro Dobel Diamante, Del Maguey V'ida, bell pepper cordial,
grapefruit gest, agave, lime juice, grapefruit soda, smoked salt CALVADOS 5l
PAIRING STREET FOOD Calvados Christian Drouin « sélection » €18

Rock Corn, croque Sando

28e /9o CROCODILE TEARS FAU-DE-VIE 5dl

Un cocktail intense et fumé, mélant la profondenr végétale

de la Chartrense a 'élégance minérale de la tequila et dn mezcal. Grappa Di Amarone €14
Abn intense .am/ mza@/ cocktail, blending tée vegetal depth Prune Maison de Beyer €16
of Chartreuse with the mineral elegance of tequila and mezcal.
Tequila Maestro Dobel Diamante, Mancino Bianco, Mezcal La Mirabelle Maison de Beyer €16
400 Conejos, Chartreuse Verte, Liqueur de Gentiane
Maestro Dobel Diamante Tequila, Mancino Bianco, Poire William Maison de Beyer €16
400 Conejos Mezcal, Green Chartreuse, Gentian Liquenr
PAIRING STREET FOOD Framboise Maison de Beyer €18

Gyozas, Jambon d’Entrecote
Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en curos, service compris
Prix nets en euros, service compris

Al onr non-aleoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 |/ Net prices in euros, service included
Net prices in enros, service included



WHISKY sa in 20e0cc LIKE A PORNSTAR

Blend & Irlandais > < , . S
/ Déconvrez notre version du Pornstar Martini: frais gourmand

Jameson Black Barrel €12 et irrésitible. Une expérience déliciense et surprenante !

Discover onr take on the Pornstar Martini: fresh, indulgent,

Johnnie Walker Black Label €14 and irresistible. A delicions and surprising experience!
Chivas 18 ans €26 Vodka, Amaretto, Passion Bitter Cacao,

Mousse de Tonka & Citron Vert
Johnnie Walker Blue Label €065

Vodka, Amaretto, Passion Bitter Cacao, Mousse de Tonka & Saffran

Single Malt PAIRING STREET FOOD

Ardbeg 10 €17 Bao Bun, Mini Burgers, Quesadillas

Macallan 12 ans Sherry Oak €42

The Glenlivet 21 ans €54 NOIR INFUSION 16CL / 20€

Un cocktail délicat et équilibré, on la rondenr du whisky

Macallan 18 ans Sherry Oak €110 s’accorde a la fraicheur florale du thé vert et de I'osmantbhe.
The Glenlivet 25 ans €155 A delicate and balanced cocktail, where the smoothness of whisky

harmonizes with the floral freshness of green tea and osmanthus.
Laphroaig 10 ans €19

Whisky Black Label, Sirop de Vanille, Supasawa,
American Whisky Osmanthus & Green Tea Soda

Black Label Whisky, Vanilla Syrup,

Bulleit Bourbon €12 Supasawa, Osmanthus & Green Tea Soda
Templeton Rye 4 ans €12 PAIRING STREET FOOD
Bao Bun, Rock Corn
Jack Daniel N°7 €12
Maker’s Mark €16
N e 4 ne/0a BEEFBAR MEZCALITA
% Fumé, herbacé, doux & citronné,
Michter’s Rye €22 M notre version du classigne Mezcalita.
Blanton’s €30 Smoky, herbal, sweet & lemony,
our version of the classic Mezcalita.
Japanese Whisky Mezcal Del Maguey infusé a 'ananas & romarin, Chartreuse
Nikka From the barrel €17 jaune, Limoncello, jus de citron jaune & sirop d’agave.
Mezeal Del Maguey infused pineapple & rosemary,
Yoichi €26 ;

Herbal lignor, Limoncello, lime juice & agave syrup.

Hibiki Harmony €38 PAIRING STREET FOOD
Quesadillas, Rock Corn

Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en euros, service compris
Al our non-aleoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 | Net prices in euros, service included Prix nets en curos, service compris
Net prices in enros, service included



M O C KTAI L S TEQUILA & MEZCAL sqa

\ 400 Conejos €16
PEACH BLOSSOM 14€ / 16CL Del Maguey Vida €14
Nectar de Péche, Cordial de Sureau, Acide Citrique, Lalo Blanco €16
Pink Grapefruit Soda

Peach Nectar, Elderflower Cordial, Crema Del Maguey €
Citric Acid, Pink Grapefruit Soda Casamigos Blanco €20

PAIRING STREET FOOD
Mini Burgers, Croque Sando Fortaleza Blanco €24
Casamigos Reposado €24
Maestro Dobel Diamante €26
Maestro Dobel 50 €45

wa /e GOLDEN PEAR

Cordial Poire & Tonka, Sirop de sucre, Fortaleza Reposado €28
Jus de citron vert, Osmanthus & Green Tea Casamigos Ancjo €28

Pear & Tonka Cordial, Sugar Syrup,
Lime Juice, Osmanthus & Green Tea Del Maguey Chichicapa €35
PAIRING STREET FOOD

Corned Beef & Tacos Chicos Reserva de la Familia Extra Anejo €34

Reserva de la Familia Anejo Cristalino PX €34

Fortaleza Anejo €42

_— Clase Azul Plata €42

LIKE A GIN TO e, e A o
Yu Gin 0°, cordial d’agrumes maison, 2

eau tonique Fever Tree ¢ Clase Azul Reposado €64

Yu Gin 0°, Homemade citrus cordial, Maestro Dobel Atclicr €65

tonic water Fever Tree

PAIRING STREET FOOD Clase Azul Gold €110
Truffle pizza, Avocado Houmous

Clase Azul Anejo €185

Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en curos, service compris
Prix nets en curos, service compris Al our non-alcoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 | Net prices in enros, service included
Net prices in enros, service included



STREET FOOD

Havana Club 3 ans €10 :
‘ 2
Bacardi Ocho €12
BEEF
Reimonenq Kou de foudre €12 PROSCIUTTO DE KOBE BEEF # €56
Jambon de Kobe beef exclusivité mondiale
Plantation Pineapple €14 World-exclusive Kobe beef ham
. JAMBON D’ENTRECOTE €34
Saint James 1765 €14 Prosciutto de beeuf / Bee/ Proscintto
. , . . MINI BURGERS & €27
Baie des trésors fruits des pluies €14 Mini Kobe beef bacon burgers et leurs sauces
Mini beefbar bacon burgers & their sance
Clairin Vaval €14
CROQUE SANDO €28
Jambon d’entrecéte de beeuf maturé, mozzarella & La Sauce Beefbar
Zacapa 23 €22 Dry aged beef ribeye ham, mozzarella cheese & La Saunce Beefbar
. . QUESADILLAS €30
Plantation XO pedro ximenez €18 Boeuf Wagyu braisé, fromage oaxaca, truffe de saison
Braised Wagyu beef, oaxaca cheese, seasonal truffle
Depaz VSOP €16
CAVIAR
Brugal 1888 €16 Caviar Oscietre de Neuvic, France, 50g €175
Caviar Oscietre de Neuvic, France, 100gr €320
Hampden Estate 8 ans €20
Depaz XO €29
Zacapa XO €38 (\\
. LEAF
Mount Gay Pot Still €40
TRUFFLE PIZZA €35
Clément Elixir €38 Créme de truffe, Cantal & truffe de saison
Truffle cream, Cantal cheese & seasonal truffle
Saint James L’Essentiel €49 * Supplément prosciutto de Kobe/ Supp. Kobe beef proscintto  +€ 20
ROCK CORN €18
Longueteau XO Brut de fat 72% €48 Pop corn de mais en tempura, mayonnaise épicée

Corn popcorn in tempura, spicy mayonnaise

La Flibuste 2000 €220 AVOCADO HOUMOUS €18
Avocat, tahini, chips / Avocado, tabini, chips

Tous nos soft en accompagnement d’un spiritucux seront facturés 4€ / Prix nets en euros, service compris
Al our non-aleoholic beverages accompanying a spirit will be charged at €4 | Net prices in euros, service included Les informations sur les allergénes présents sont a votre disposition sur demande / Prix nets en curos, service compris
The information about allergens present is available upon request | Net prices in enros, service included



VINS AU VERRE NOS SPIRITS

8 Al Al
WINES BY THE GLASS OUR SPIRITS
CHAMPAGNES 12cl VODKA sa

Champagne Veuve Clicquot Brut €28 Grey Goose €14

Champagne Veuve Clicquot Rosé €36
Ketel One €12

2018 - Veuve Clicquot “La Grande Dame” €48
Tito’s €12

VINS BLANCS / WHITE WINES 15¢cl

Belvedere €16

2024 - AOC Sancerre, Domaine Cédrick Bardin €19
Beluga Noble €20

2024 - AOC Chablis, Domaine Gautheron €21
2023 - DOC Friulli Colli, Pinot Grigio, Domaine Livio Felluga €20 Beluga Gold Line €45

2019 - AOC Meursault “La Centaurée”, Domaine Laurent Ponsot €75

VINS ROSES / ROSE WINES 15l GIN s
2024 - AOC Cétes de Provence “Symphonie”, Chiteau Sainte-Marguerite € 19 Bombay Sapphire €12
2024 - AOC Cates de Provence “Rosé et Or”, Chateau Minuty €20 Beefeater 24 €14
) B Tanqueray Ten €16
JAPANESE WINE 7c1
ick’ 1
Heavensake Junmai Daiginjo noir (Bouteille 72¢l 385€) €55 Hendricles €16
i - Del professore Madame €18
VINS ROUGES / RED WINES 15¢l
The Botani €14
2012 - AOC Haut-Médoc, Chiteau Citran €20 ¢ botanist

2023 - AOC Crozes-Hermitage, “I.” Domaine Laurent Combier €19 Matsui €18
2023 - AOC Bourgogne, Domaine Georges Joillot €22 Monkey 47 €20
2016 - Saint-Julien, Chateau Talbot €74 Seventy-one €45

Prix nets en euros, service compris Prix nets en euros, service compris
Net prices in enros, service included Net prices in enros, service included



