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vins &  spiritueux 
Champagne Veuve Clicquot Brut , 12 cl	 28

Champagne Veuve Clicquot Rosé, 12 cl	 32

Champagne Ruinart Blancs de Blanc, 12 cl 	 48

Porto Taylor’s Old Tawny 10 ans, 7cl 	 16

Porto Taylor’s Old Tawny 20 ans, 7 cl	 22

Sauternes, Carmes de Rieussec, 15 cl 	 35

Sauternes Château Suduiraut, 15 cl	 45

Cognac Hennessy XO, 5 cl	 48

Armagnac “Apothicaire de l’Armagnac 2013 “ Lionel Osmin, 5 cl	 28

Prix nets en euros, service compris

Net prices in euros, service included

Les informations sur les allergènes présents sont à votre disposition sur demande

Information on the allergens present are available on request



souffle signature
Signature soufflé

soufflé framboise champagne	 24
Glace verveine
Raspberry Champagne soufflé with verbena ice cream

desserts maison
Homemade desserts

marbled chocolate bar by  	 32
Tout ce que l’on aime dans une barre chocolatée. 
Chocolat, biscuit croustillant, caramel coulant, pour 2
Everything we love in a chocolate bar.
Chocolate, crispy biscuit, melting caramel, for 2

omelette norvégienne	  20
Biscuit à la vanille de Madagascar, sorbet framboise, 
meringue française
Madagascar vanilla sponge cake, raspberry sorbet, French meringue

pain perdu	 24
Brioche toastée, caramel au sel de mer, fruits et crème légère
Toasted brioche, sea salt caramel, fruits & light cream 

île flottante 	 18
Mangue, noix de coco, fruit de la passion et caramel
Mango, coconut, passion fruit and caramel

café cappuccino	 21
Sablé chocolat, crème glacée au café 
Chocolate shortbread, coffee ice cream

gelato mantecato 	
Glace fleur de lait minute, sauces & toppings gourmands 
Fior di latte gelato, sauces & tasty toppings
Pour 2 personnes / for 2 people 	 26
Pour 4 personnes / for 4 people 	 48

gelati	 la boule 5
Glace : Vanille, Pistache, Chocolat, Café, Miel, Noisette
Sorbet : Yuzu, Verveine, Fraise, Exotique
Ice cream : Vanilla, Pistachio, Chocolate, Coffee, Honey, Hazelnut 
Sorbet : Yuzu, Verbena, Strawberry, Exotic

cocktails

Prix nets en euros, service compris Net prices in euros, service included
Les informations sur les allergènes présents sont à votre disposition sur demande Information on the allergens present are available on request

LA VIE EN ROSE 26€ / 16CL 
Étincelant, fruité et sucré, notre cocktail Glamour au champagne !

Sparkling , fruity and sweet, our Glamour champagne cocktail!

Saké Junmai, Mancino Sakura, liqueur de litchi, sirop  
d’hibiscus et de framboise, solution citrique, Champagne brut

Saké Junmai, Mancino Sakura, lichi liqueur, hibiscus  
and raspberry syrup, citric solution, brut Champagne

 20€ / 9CL CORN & OAK 
Un remix parfait du Old Fashioned  

avec ce côté fumé du whisky et le côté décalé du CBD

A perfect remix of  the Old Fashioned, with the smoky side of  
whisky and the unconventional touch of  CBD.

Bulleit bourbon infusé au pop corn, Laphroaig 10 ans,  
sirop de CBD, Angostura bitter

Bulleit bourbon infused with popcorn,  
Laphroaig 10-year, CBD syrup, Angostura bitters.

APPLE FIZZ 16CL / 22€

Crémeux, légèrement acidulé, aromatique  
et délicieusement onctueux
Creamy, slightly tangy, aromatic, and delightfully smooth.

Calvados Christian Drouin “Selection” infusé à la citronnelle,  
Italicus, Jus de citron, Blanc d’oeuf, Crème & Soda

Calvados christian drouin “selection” infused with lemongrass,  
italicus, lemon juice, eg g white, cream & soda.


