
ST BARTH



LOBSTER ROLL

Lemon gel, mango–passion fruit sauce, rose apple chutney, cashew nuts & caviar

Gel citron, sauce mangue passion, chutney pomme rose, noix de cajou & caviar

BEEFBAR’S CRISPY MAKI

Crispy rice, Wagyu beef & caviar

Riz croustillant, boeuf Wagyu & caviar

TACOS DE GAMBERO ROSSO

Homemade tacos, crispy gambero rosso, brown miso mayonnaise, coriander

Tacos maison, gambero rosso croustillante, mayonnaise au miso brun, coriandre

AGUACHILE DE SAINT-JACQUES

Truffle, pickled fennel, yuzu kosho

Truffe, pickles de fenouil, yuzu kosho

CHILEAN SEABASS

Flambéed with mezcal, coriander pistou, smoked tomato, herbs

Loup chilien flambé au mezcal, pistou de coriandre, tomate fumée, herbes

KOBE KISS

7oz per person

Boeuf de Kobe, 200g par personne

HOMEMADE MASHED POTATOES WITH PONZU MEAT JUS

Purée de pomme de terre maison au jus de viande ponzu

SAUTÉED MUSHROOMS, BLACK TRUFFLE JUS

Champignons sautés et jus de truffe noire

MISO GRILLED CORN

Maïs grillé au miso

BAKED ALASKA

Key lime genoise, rum, vanilla & lime sorbet, exotic fruits, meringue, flambéed with Martinique rum

Génoise citron vert, sorbet rhum, vanille & citron vert, fruits exotiques, meringue, flambage au rhum martiniquais

890€ per person / par personne

Supplements & beverages not included. Vegetarian option available on prior request. Allergen list available on request. Origin of beef : USA or Japan. 

Payment method accepted : AmEx, Visa, Mastercard, CB, cash.

Hors suppléments, hors boissons. Option végétarienne disponible sur demande préalable. Liste des allergènes disponible sur demande. Bœuf origine USA ou Japon. Paiements acceptés : AmEx, Visa, Mastercard, CB, cash.

For a convivial moment, this menu is designed to be shared.

Pour un moment de convivialité, ce menu a été conçu pour être partagé.

Fireworks
SAXOPHONIST

& DJ SET

GLASS OF CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME 2018

Une coupe de champagne Veuve Clicquot La Grande Dame 2018


