


MISE EN BOUCHE

street food

comfort food

PRE-DESSERT

DESSERT

680€ per person*

Krug Grande Cuvée glass of champagne 
Coupe de champagne Krug Grande Cuvée

Chestnut velouté, roasted hazelnut & Kobe Karasumi
Velouté de châtaigne, éclats de noisettes torrefiées & Kobe Karasumi

SIDE
HOMEMADE TRUFFLE MASHED POTATOES

CITRUS FRESHNESS
Fraîcheur agrumes

ROCHER SAINT BARTH
Chocolate mousse, truffle, truffle & vanilla ice cream, vanilla crunch,
chocolate rocher glaçage
Mousse au chocolat, croustillant vanille, glaçage rocher, glace vanille & truffe

For a convivial moment, this menu has been designed to be shared
Pour un moment de convivialité, ce menu a été conçu pour être partagé

FOIE GRAS SANDO
Périgourdine sauce, exotic chutney
Sauce Périgourdine, chutney exotique

KING CRAB SALAD
King crab, avocado, pomegranate, green beans, sesame
King crab, avocat, grenade, haricots verts, sésame

TSAR’S TARTARE
Caviar, tuna tartare, avocado, yuzu ponzu sauce
Caviar, tartare de thon, avocat, yuzu ponzu sauce

CHILEAN SEABASS
Yellow wine, candied leeks, lemon mashed potatoes & caviar 
Vin jaune et poireaux confits, purée au citron & caviar

TROU CRÉOLE
Local flavor frozen rum
Rhum glacé aux saveurs locales

TEPPANYAKI
Kobe beef 神戸⾁ & Numamoto 沼本和⽜
Bœuf de Kobe 神戸⾁ & Numamoto 沼本和⽜

*Suplements & beverages not included. Vegetarian option available on prior request. Net prices in euros, service included. 
Allergen list available on request. Origin of beef : USA or Japan. Payment method accepted : AmEx, Visa, Mastercard, CB, cash.

Hors suppléments, hors boissons. Option végétarienne disponible sur demande préalable. Prix nets en euros, service compris. 
Liste des allergènes disponible sur demande. Bœuf origine USA ou Japon. Paiements acceptés : AmEx, Visa, Mastercard, CB, cash.

fireworks
& DJ SET



JOIN THE

PARTY!

Information & reservations: 
+590 (0)5 90 29 79 35

beefbar-stbarth@groupebarriere.com


